
Menu spécial fêtes

L E  P E T I T  C A B O U L O T

M I S E  E N  B O U C H E




Assiette « Terre et  Mer »



Huître Chaude au Champagne,



Foie Gras de Canard Mi-Cuit à la poudre de Cèpes,



Esturgeon Fumé Maison,  Galette de Pomme de Terre et  Poireau,  Crème au Caviar
d’Aquitaine




P L A T S

Suprême de Pintade,  Sauce aux Truffes



OU



Turbot Rôti ,  Sauce Maltaise



OU



Pavé de Biche,  Sauce Grand Veneur



OU



Montgolfière de Homard et  Saint-Jacques au Grand-Marnier Supplément+ 15,00 €



(½ Homard et  60 Gr de Saint Jaques )

D E S S E R T S

~~~



Bril lat-Savarin Truffé



~~~

Dessert Surprise du Nouvel  an



Coupe de Champagne
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