
Menu spécial fêtes

R E S T A U R A N T  L E  M A N È G E

C A N A P É S

Cromesquis de sanglier,  condiment carotte-gingembre
Tartelette chaude oignon au balsamique et  boudin noir.




A M U S E S  B O U C H E S

Oeuf toqué au caviar Sturia,  mouil lette au beurre d ’algues et
sarrasin

Ravioles de homard,  émulsion homard,  condiment cacahuète
légèrement épicé



F O I E  G R A S  D E  C A N A R D

Mi-cuit ,  déclinaison autour de l 'oignon



S A I N T - J A C Q U E S

Juste snackées,  crème de panais,  émulsion iodée parfumée au
sarrazin

L E  V E A U

Mariné comme un gibier puis rôti ,  garniture autour du
potimarron,

jus de viande corsé aux baies de genièvre

T R O U  N O R M A N D

D A N S  L ' E S P R I T  D ' U N  F R O M A G E  S A L A D E

D O U C E U R  E X O T I Q U E

Tartare de mangue légèrement épicé,  moelleux à la noix de coco,
sorbet mangue maison et  crémeux vanil le  mascarpone



M I G N A R D I S E S

Chocolat noir et  cerise



G U I M A U V E  C A F É

8 8  C H E M I N  D U  B A R P
3 3 8 5 0  L É O G N A N 0 5  5 7  6 7  1 3  8 4

1 4 5  €  ( H O R S  B O I S S O N )


